
Lunch & Diner 

we care for the world who’s feeding us



Lunch 
2-gangen lunchmenu | 28 

binnen één uur geserveerd 

2 course lunch menu (served within one hour) 

Bento Box | 30 
Complete Japanse lunch met 6 kleine gerechten 

Complete Japanese lunch with 6 small dishes 

Steak Sandwich | 15 
Gegrilde house steak - Truffelmayonaise - Zuurdesembrood - Frisée 

Grilled house steak - Truffle mayonnaise - Sourdough bread - Frisée 

Lobster Brioche | 30 
Huisgemaakte brioche - Kreeft - Cheddar - Gruyère - Crème fraîche 

Homemade brioche - Lobster - Cheddar - Gruyère - Crème fraîche 

Crispy Club | 16 
Tonijn - Roomkaas - Wasabi avocado crème - Unagi - Jalapeño 

Tuna - Cream cheese - Wasabi avocado cream - Unagi - Jalapeño 

#theharbourclub



Sushi 
California Maki Roll | 24 

King Crab - Komkommer - Mango - Sesam - Wasabi mayonaise - Tobiko 

King Crab - Cucumber - Mango - Sesame seeds - Wasabi mayonnaise - Tobiko 

Ebi Maki Roll | 24 
Black Tiger gamba - Soja wrapper - Zalm - Tanuki - Wortel  

Sla - Wasabi mayonaise -Teriyaki 

Black Tiger shrimp - Soya wrapper - Salmon - Tanuki 
Carrot - Lettuce - Wasabi mayonnaise - Teriyaki 

Lobster Maki Roll | 26 5 pieces 
Kreeft - Chorizo puree - Nori chip - Komkommer - Wasabi mayonaise 

Lobster - Chorizo purée - Nori chip - Cucumber - Wasabi mayonnaise 

Spicy Tuna Maki Roll | 24 
Tonijn - Rode peper - Oshinko - Tanuki - Wasabi mayonaise - Rode miso 

Tuna - Chili pepper - Oshinko - Tanuki - Wasabi mayonnaise - Red miso 

Salmon Torch Maki Roll | 23 
Zalm - Tanuki - Avocado - Wasabi mayonaise - Teriyaki  

Salmon - Tanuki - Avocado - Wasabi mayonnaise - Teriyaki 

Softshell crab Maki Roll | 23 5 pieces 
Softshell crab - Komkommer - Nori chips - Truffel teriyaki 

Softshell crab - Cucumber - Nori chips - Truffle teriyaki 

Peking Duck Maki Roll | 23 
Peking eend - Soja wrapper - Komkommer - Lente-ui  

Wasabi mayonaise - Hoisin 

Peking duck - Soya wrapper - Cucumber - Spring onion  
Wasabi mayonnaise - Hoisin

Karaage roll | 24 
Kip - Knoflook - Gember - Sake - Soya - Teriyaki 

Chicken - Garlic - Ginger - Sake - Soya - Teriyaki

Vegetarian Maki Roll | 17 
available @ your request 

Nigiri
Zalm - Salmon | 4 per piece 

Zeebaars - Sea Bass | 4 per piece 

Tonijn - Tuna | 7 per piece 

Wagyu | 11 per piece 

Sashimi 

Sashimi – 9 pieces | 25 
Tonijn - Zalm - Zeebaars 

Tuna - Salmon - Sea bass 

Sushi & Sashimi | 18 
Selectie van onze Sushi Chef

Selection from our Sushi Chef 

Caviar 
The Harbour Club Serve 

Baeri 
Krachtige zachte en zilte smaak 

Powerful soft and salty taste 

10 gr. | 30  
30 gr. | 65 

Asetra 
Droge structuur - Karakteristieke nootachtige smaak 

Dry structure - Characteristic nutty taste 

10 gr. | 45  
30 gr. | 105  

125 gr. | 300

Fruits de Mer 
Fruits de Mer Plateau | 45 p.p. (min. 2 pers.) 

Selectie van oesters - Diverse schaal- en schelpdieren - Kreeft - King Crab 

Selection of oysters - Shellfish and crustaceans - Lobster - King Crab 

Supplement Fruits de Mer 

King Crab 100 gr. | 26 

Halve kreeft | 25 
Half lobster 

Hele kreeft | 49 
Whole lobster 



Oysters 
Classic Serve - 3 Toppings - 6 pieces 

Papillon - nr. 4 | 22 
Zout - Jodium

Salt - Iodine

Marennes Oléron, France

Gold Beach - nr. 3 | 36 
Lichtere textuur - Delicaat 

Light structure - Delicate 

Normandie, France 

Blanc de Normande - nr. 3 | 24 
Jodium - Nootachtig - Zacht 

Iodine - Nutty - Soft 

Normandie, France 

Umami - nr. 3 | 39 
Hartig - Zoet - Romig - Zilt 

Savory - Sweet - Creamy - Silt 

France 

Krystale - nr. 2 | 41 
Nootachtig - Jodiumachtig - Zoet - Zout 

Nutty - Iodine - Sweet - Salt 

Normandie, France 

Zeeuwse platte - nr. 4/0 | 39 
Romig - Zilt 

Creamy - Silt 

Grevelingen, Netherlands 

Gillardeau - nr. 3 | 43 
Zout - Zoet - Krokant - Mals 

Salt - Sweet - Crispy - Tender 

Marennes Oléron, France

Salads 
Caesar Salad | 17 

Kip, Zalm of Tonijn 

Chicken, Salmon or Tuna 

Romeinse sla - Croutons - Parmezaanse kaas 
Gepocheerd ei - Caesar dressing 

Roman lettuce - Croutons - Parmesan cheese - Poached egg - Caesar dressing 

Gamba Salad | 18 
Spinazie - Parmezaanse kaas - Truffelolie - Crispy van prei 

Spinach - Parmesan cheese - Truffle oil - Crispy leek 

Papaya Salad | 23 
King Crab - Papaya - Grapefruit - Koriander - Munt - Pinda 

King Crab - Papaya - Grapefruit - Cilantro - Mint - Peanut

 

Starters 
The Harbour Club Starter | 20 

Hollandse garnalen - Gerookte zalmfilet - Gerookte 
wilde palingfilet - Knapperige wonton 

Dutch shrimp - Smoked salmon - Smoked wild eel - Crispy wonton 

Gambas al Ajillo | 17 
Gepelde gamba’s - Knoflook - Spaanse pepers 

Peeled jumbo prawns - Garlic - Spanish peppers 

Crispy Prawns  | 17 
Kim Chi mayonnaise  

Tiradito van zalm | 17 
Gember tijgermelk - Papaya - Mango - Grapefruit 

Salmon - Ginger leche de tigre - Papaya - Mango - Grapefruit 

Zeebaars Ceviche | 18
Avocado - Zoete aardappel - Koriander 

Sea bass - Avocado - Sweet potato - Cilantro 

Pulpo | 23 
Octopus - Opperdoezer - Zwarte knoflook - Aioli 

Octopus - Potato - Black garlic - Aioli 

The Harbour Club Classic | 15 
3 Krokant gebakken oesters - Spinazie - Hollandaisesaus 

3 crispy fried oysters - Spinach - Hollandaise sauce

Carpaccio van MRIJ rund |16 
Truffelmayonaise - Rucola - Parmezaanse kaas 

MRIJ beef - Truffle mayonnaise - Rocket salad - Parmesan cheese 

Beef Tataki | 18 
Crispy knoflook - Wasabi Soja saus - Lente-ui 

Crispy Garlic - Wasabi soy sauce - Spring onion 

Foie Gras | 18 
Ganzenlever - Kweepeer - Yuzu gel - Huisgemaakt brioche brood 

Goose liver - Quince - Yuzu gel - Homemade brioche bread 

Soup 
Bisque d’Homard | 15 

Kreeftensoep 

Lobster bisque 

Bouillabaisse | 14 
Vissoep uit Marseille  

Diverse vissoorten - Schelp- en schaaldieren 

Bouillabaisse from Marseille 
Different types of fish - Shellfish and crustaceans 



Fish 
Sliptong | 24 

In roomboter gebakken (3 stuks) 

Three small dover soles pan-fried in butter 

Tong | 49 
In roomboter gebakken 

Dover sole pan-fried in butter 

Kreeft | 49 
Gekookt of gegrild 

Lobster - Boiled or grilled 

Alaskan King Crab 
Warm of koud geserveerd 

Served steamed or cold  

100 gr. | 26  
300 gr. | 70 

Alle bovenstaande gerechten worden geserveerd met friet

All dishes mentioned above are served with fries 

Zeebaars in zoutkorst | Dagprijs 
minimaal 2 personen 

Seabass in salt crust (daily price and minimal 2 persons) 

Tonijn | 29 
Gegrild - Noodles - Taugé - Peultjes - Shiitake 

Grilled Tuna - Noodles - Taugé - Snow peas - Shiitake 

Zeeduivel | 25 
Pompoen - Zoete aardappel - Groene curry 

Monkfish - Pumpkin - Sweet potato - Green curry 

Tarbotine | 28 
A la meunière - Kappertjes - Tomaat - Olijf - Rozemarijn - Citroen 

Tarbotine - A la meunière - Capers - Tomato - Olive - Rosemary - Lemon

Vegetarian 
Ma Po Tofu | 19 

Shiitake - Bamboe - Gele bonen 

Shiitake - Bamboo - Yellow beans 

Truffelrisotto | 24 
Rucola - Parmezaanse kaas - Bospaddestoelen 

Rocket salad  - Parmesan cheese - Wild mushrooms 

Burrata | 17 
Diverse soorten tomaat - Basilicum olie 

Variety of tomato - Basil oil 

Meat 
The Harbour Club Wagyu Burger | 28 

Wagyu - Gekarameliseerde bacon - Krokante ui - Truffel aioli 

Wagyu - Caramelized bacon - Crispy onion - Truffle aioli 

Tournedos  
Lady - 200 gr. | 35  

Daddy - 250 gr. | 38 
Supplement eendenlever +8 

Supplement duck liver +8 

The Harbour House steak (250 gr.) | 33 

Dry-Aged Ribeye (300 gr.) | 40 

Dry-Aged Tomahawk steak | 80  
2 pers. (800 gr.) 

Alle bovenstaande gerechten worden geserveerd met friet

All dishes mentioned above are served with fries 

Steak tartare | 24 
Aan tafel bereid 

Prepared at the table 

Barbeque Chicken | 24 
Gegrilde biologische maiskip

Grilled organic corn chicken

Peking Duck | 29 
Pancakes - Hoisin - Komkommer julliene 

Pancakes - Hoisin - Cucumber julliene 

Sauce | 4 
Keuze tussen - Choice between 

Pepersaus - Pepper sauce 
Béarnaisesaus - Béarnaise sauce 

Truffeljus - Truffle gravy 

Sides 
Skin on fries | 5 

Gebakken rijst | 5 
Fried rice 

boekweit noodles | 6 
Soba Noodles - Shiitake 

Geroosterde bospeentjes | 6 
Roasted baby carrots 

Geroosterde groene asperges | 6 
Roasted green aspergus 

Spicy Edamame | 8 






